N\ . :
W | Les jardins
«# | de la Cépiere

¢
\¢
NS

\¢
"l\

)

0
%




FORMULE TAPAS

Huitre gratinée

&

Saumon fumé maison, beurre d’aneth, citron
&

Velouté de potimarron, éclats de chataignes
&

Mousse de foie-gras, pain d'épices

&

Emincé de filet de canette, risotto aux champignons
&
Gambas rétie, gingembre, écrasé de potimarron

Assortiment de mignardises

Merci de consulter les informations et options (boissons)
en derniére page
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FORMULE GOURMANDE

ENTREES AU CHOIX

Velouté de potimarron, éclats de chataignes
ou
Saumon fumeé maison, beurre d’aneth, citron

PLATS AU CHOIX
Supréme de pintade laqué, creme de foie-gras,
écrasé de pommes de terre aux herbes
ou

Filet de merlu, risotto aux champignons, panais rotis

DESSERTS AU CHOIX

Vacherin aux marrons
ou
Coulant caramel au beurre salé

Merci de consulter les informations et options (boissons)
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FORMULE FESTIVE

ENTREES AU CHOIX

Foie-gras mi-cuit, sel de Guérande, pain grillé
ou
Carpaccio de St-Jacques, mangue, citron

PLATS AU CHOIX

Piece de boeuf dans le filet, creme de morilles,
gratin dauphinois
ou
Dos de cabillaud, sauce hollandaise a la truffe,
pot-au-feu de légumes

DESSERTS AU CHOIX

Saint-Honoré
ou
Financier aux oranges, créeme anglaise, Nutella

Merci de consulter les informations et options (boissons)

\' . ’ en de:ere‘ paga’ . \ ‘
'g“ol . ' ‘\‘. ’3‘. : 3‘!‘ ‘




.mo.‘t OPTIONS &
‘*.;‘:.r INFORMATIONS

INFORMATIONS

Les formules sont pour dix personnes adultes minimum.

Une seule formule par groupe parmi les deux proposées.

Les choix des convives doivent étre communiqués 5 jours avant
I’événement, dés lors notre équipe et la marchandise seront engagés,
nous seront contraints de vous facturer la totalité de la prestation.

Les cafés ou déca sont offerts.

Les tickets et cartes restaurants ne sont pas acceptés pour les
formules de groupes.

OPTION APERO (1verre) : 3,50€/personne
un seul choix d’apéro pour le groupe parmi :
cocktail maison ou biére ou vin

OPTION VIN : 5,00€/personne
une bouteille pour quatre personnes (blanc, rosé ou rouge)




